Speisekarte

Der ,Pfeiffer” besteht seit dem 17.
Jahrhundert und tragt bis heute das Erbe
des kurfurstlichen Jagdpfeiffers in sich.
Uber die Jahrhunderte hat sich vieles
verandert, doch der Hauch von Natur,
Geschichte und jagdlicher Tradition ist
geblieben. Diesen Teil sachsischer Kultur
mochten wir bewahren und zugleich
gastronomisch neu interpretieren,

Unsere Kuche lebt von Qualitat,
Kreativitat und stetiger
Weiterentwicklung. Gemeinsam mit
regionalen Bauern und Jagern arbeiten
wir mit ausgesuchten Zutaten und lassen
uns von der Natur und den Weinbergen
rund um den Pfeiffer inspirieren.

Da der Pfeiffer nicht mitten im
Stadtzentrum liegt, ist es uns umso
wichtiger, dass sich jeder Weg zu uns
lohnt. Jeder Besuch soll etwas
Besonderes sein. Deshalb achten wir mit
viel Liebe zum Detail darauf, aus
ausgewahlten Zutaten, durchdachten
Gerichten und passenden Weinen ein
Erlebnis zu schaffen, das in Erinnerung
bleibt.
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Unsere regionalen Partner:

Mrs. Brown Coffee&Chocolate
Brauerei Meissner Schwerter

Linke Fruchtsafte
Weingut Henke

Und weil das Auge mitisst...

Fotos, Videos und Einblicke hinter die
Kulissen unserer Kuche gibt es hier:







Vorspeisen und Suppen

Brot
2,5

+ Steinpilzbutter
4.5

Bruschetta
Ramiro-Paprika, Ziegenkase, Pesto
9

Bruschetta
Weintrauben, Ziegenkase, Zitrone

9

Kaninchenpateé
Brioche, Truffelhonig, Haselnuss
12,5

Kasevariation
hausgemachte Tomatenkonfiture
18



Carpaccio
Black Angus Rind, Rucola, Gruyere
18

Hirschtartar
Senfeis, Wachteleigelb, Morcheln

19.5

Rote Bete Salat

Sahnekase, Orange, HaselnUsse
11

Zucchini-Blumenkohl-Carpaccio
Mandelsauerrahm, Kapern, Truffelol
12

Warmer Salat mit Roastbeef
mariniertes Gemuse, Confitkartoffeln,
getrocknete Tomaten

16.5



Hauptspeisen

Hirschfilet
Knollenselleriecreme, eingelegte
Birne, Rote Bete

32

Entenbrust
SuBkartoffelcreme, bunte Karotten

32.5

Pasta
Kaninchen, Morcheln, Salbei

23

Ravioli
Wildschwein, Steinpilze, Cacio e Pepe
22

Rinderbackchen

Gratin aus Wurzelgemuse,
Tomatenconcassée
28



Lachsfilet
Creme aus gerostetem Knoblauch,
junger Sauerampfer, Brokkoli

29

Broccolini
Cashew-Creme, Pekannuss
16

Beilagen

Kartoffelpiree
5

Gebratener Spinat
6.5

Kartoffelpiree mit Truffelol
6.5

Confitkartoffeln
5

Blumenkohl und Broccolini
gebraten oder gedampft

5



Desserts

Wir danken Patissier Gregory Doyen herzlich far
seine Unterstutzung bei der Verwirklichung unserer
Dessertideen!

Cheesecake ,San Sebastian”
Pistazie

15

Schwarzwalder Kirsche
Das Auge isst mit 15

Tiramisu
12

Pavlova
14

Hausgemachtes Eis (je Kugel)

Sahneeis
Vanille

Schokolade
Erdbeere

Sorbet
Kalamansi-Estragon
Waldbeere-Wacholder-Gin

Avocado-Joghurt-Oliven
3.8

Portion Sahne
0,5



HeiBe Getranke

Tasse Kaffee
3,8

Espresso
3.5

Espresso Macchiato
4.5

Espresso Doppio
4.5

Cappuccino
4.9

Milchkaffee
5

Latte Macchiato

4,9
mit Amaretto oder
Karamell

5.9

HeiBe Schokolade

5
mit Sahne

5.5

Eiskaffe

6

mit Vanille-Eis
7

Kanne Tee Ronnefeldt
4,6



Alkoholfreies

Oppacher Mineralwasser
still, medium
Glas 3,5 | Flasche 6,9

Oppacher Limonaden
Tonic Water, Ginger Ale, Bitter
Lemon

4,2

Fritz-Kola
normal, zuckerfrei
klein 4 | groB 5

Fritz-Rhabarberschole
klein 4 | groB 5

Fritz-Limo

Orange,
Apfel-Kirsch-Holunder,
MischMasch (Spezi)
klein 4 | groB 5

Safte

Apfel, Orange, Sauerkirsche, Banane,
Schwarze Johannisbeere

klein 3,5 | groB3 5,8

Die meisten Sdfte auch gern als
Schorle!



Zum Einstieg

Aperol Spritz
9.5

Campari Spritz
9.5

Sarti Spritz
9.5

Limoncello Spritz
9.5

Lillet Wild Berry
9

Lillet Vive
9

Alkoholfreies

Crodino
9

Strawberry Cooler
9

Rosensecco
9



Offene Welne

Weiss 0,2l Glas

Grauer Burgunder feinherb 9
Weingut Henke, Sornewitz

Custoza Val dei Molini trocken 8,5
Cantina di Custoza, Veneto

Rot

Pablo trocken 8.5
Bioweingut Kuntz, Pfalz

El Picaro trocken 9
Weingut Matsu, Toro

Cala Zagaro Primitivo trocken 8
Cantine del Funaro, Apulien

Rosé

Wunderschon Rosé trocken 9.5
Weingut St. Antony, Rheinhessen

Schaumwein 0,1l Glas

Graf von Wackerbarth Sekt trocken 5,9
Schloss Wackerbarth, Radebeul

Weitere Flaschenweine finden Sie in unserer
Weinkarte. Sprechen Sie uns an!



Bier

Meissner Schwerter Privat Pils vom
Fass
klein (0,30) 4,8 | groB (0,50) 5,9

Flaschenbier

Meissher Schwerter St. Afra
0,33l 4,8

Weihenstephaner HefeweiBbier
0,51 59

Radler/Diesel
klein (0,30) 4,8 | groB (0,50) 5,9

Alkoholfrei

Weihenstephaner HefeweiBbier
alkoholfrei

0,51 5.9

Bitburger Pils alkoholfrei
0,331 4.8

Radler/Diesel alkoholfrei
0,31 4,8



Whiskey

Monkey Shoulder Schottland
4cl 6,6

Dalwhinnie 15 Years Schottland
4cl 9,8

Lagavulin 16 Years Schottland
4cl 13,5

Bushmills 10 Years /rland
4cl 6,9

Nikka Days Blend Japan
4cl 7.3

Tenjaku Pure Malt Japan
4cl 8

Four Roses Yellow Label USA
4cl 5,9

Jack Daniels Old No. 7 USA
4cl 5,6

Bulleit Bourbon USA
4cl 6,9



Cognac

Hennessy Very Special
4cl 8,4

Remy Martin 1738
4cl 12,3

De Luze XO Fine Champagne
4cl 14,6

Grappa

Nonino Tradizione
4cl 5

Marzadro Le Diciotto Lune
4cl 7,6

Obstbrand

Prinz Alte Kirsche
4cl 8,5

Prinz Alte Marille
4cl 8,5

Prinz Alte Williams-Christbirne
4cl 8,5



Wodka

Absolut Schweden
4cl 5

Grey Goose Frankreich
4cl 8,1

Beluga Noble Russland
4cl 8,3

Tequila

1800 Silver
4cl 7

Patron Anejo
4cl 11,8

Don Julio Reposado
4cl 11,8

Gin

Bombay Sapphire England
4cl 5

Whitley Neill Handcrafted Dry Gin
England

4cl 5,9

Roku Gin Japan
4cl 5,9

Hendrick's Gin Schottland
4cl 6,9



Rum

Havana Club Anejo 3 Jahre
4cl 4,5

Botucal Reserva Exclusiva 12 Jahre
4cl 7,9

Zacapa Solera Gran Reserva 23 Jahre
4cl 11,9

Ron Quorhum 23 Jahre
4cl 17.8

Amaro

Cynar
4cl 4,4

Ramazotti Amaro
4cl 5,2

Averna Siciliano
4cl 5,5

Montenegro
4cl 5,5

Port

Dalva Colheita Porto
4cl 9



Wermut

Lillet Blanc
4cl 5,9

Martini Bianco
4cl 4,5

Sherry

As You Like It Medium Sweet
4cl 10,3

Likore

Malibu Caribbean Rum
4cl 4,9

Bailey's Original Irish Cream
4cl 5,2

Frangelico
4cl 4

Jagermeister
4cl 5,6

Disaronno Amaretto
4cl 5.4

Limoncello di Capri
4cl 5,8



